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Control de alteraciones microbiologicas

Alimentos sin conservadores
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Antecedentes
La microbiologia de los alimentos i
- : 4 utrientes

es compleja, y la predominancia

de un grupo de microorganismos

depende de su adaptacion al

medio.

Humedad Atmosfera
Crecimiento
microbiano
Sin
conservadores
pH Temperatura
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Antecedentes

Cuando existen las condiciones propicias para el crecimiento de los microorganismos, €stos
pueden causar que el alimento se vuelva inaceptable

Quejas de los consumidores
Garantias (Reposicion de producto)

Publicidad negativa

Pérdida de clientes
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Antecedentes

La industria de alimentos y bebidas implementa controles, practicas y sistemas de gestion
tendientes a garantizar la calidad e inocuidad de sus productos:

4 N

\ FSSC 22000 PASS 220 ISO/TS 22002 1 /
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La realidad
¢ Qué sucede cuando...

Controles

; ias?
cumplen éQuejassy

cMal sabor?

¢Reclamos?
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Causa comun

Microorganismos esporulados

Del género Bacillus. Son bacilos aerobios o anaerobios facultativos.

La espora mesofilica de la especie Bacillus, permite la supervivencia de la célula en los alimentos

Resisten factores liticos Presentes en muchos ingredientes Impacto en los alimentos
Bacterioci Almidones Esporas mesofilicas anaerobias alteran
acteriocinas Frutas secas alimentos de baja acidez sellados -
Antibioticos herméticamente. Son de alta resistencia

Verduras térmica, y crecen en ausencia de oxigeno

Radiaciones letales
Granos de cereal

Esporas mesofilicas aerobias, en alimentos
Temperaturas extremas | eche en polvo de baja acidez procesados térmicamente,
Germicidas P provocan alteraciones de tipo “acidez plana”
Especias (Envases integros)
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Qué hacer N\

Mapeo de esporulados

e Evaluar en materias primas
* Evaluar producto en mercado

g'/,,/,-"/' g \\\
Control de Proveedores
[ M iCI'OOI'ganismOS Ij  * Definir y/o revisar especificaciones
esporulados {, ' e Establecer niveles criticos de aceptacion

.-\ Proceso

T
(B

! | » Definir etapa para eliminar esporulados
=/ ePlan integral de control
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Asesoria AMMSA
Control de microorganismos esporulados

Consultoria Técnica o Mapeo de la cadena productiva

3 dias
Materia prima, procesos y controles
Personal consultor
Microbidlogo 9 Diagndstico microbiologico
iali 15 di
IBQ Espemahsta en alimentos Muestreos y analisis para Identificar esporulados fas
o Plan de trabajo integral
Método 5W + 1H para control de esporulados 3dias
o Implementacion de medidas de control
7 -15 dias

Materias primas, procesos térmicos y calidad

o Seguimiento

. ) . ] 2 dias al mes *
Acompafiar la implementacién y validar resultados

*
2 - 4 meses
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Gracias

Ing. Jorge Alberto Popoca Silva Ing. Maria Rebeca Prado Madariaga
Director General Gerente General
direccion@pyasainstrumentacion.com ggeneral@pyasainstrumentacion.com

Ing. Ramén Francisco Akal Gutiérrez
Gerente de Sistemas de gestién
proyectos@pyasainstrumentacion.com
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